
給食事業若しば弁当 CATERING BUSINESS WAKASHIBA BENTO

　給食事業・若しば弁当は、お弁当の「清潔さ」「満足」そして何より
「お昼ご飯の楽しみ」をご提供しております。
　また、お客様のニーズにあわせ、経験豊富な栄養士と調理師によっ
て飽きのこない味とメニュー企画に日々努めております。

ケータリング事業 味彩 CATERING BUSINESS AJISAI

　「通夜振る舞い」「精進落とし」や「ご法要」でお世話になった方々
へ、格式と伝統のあるお料理で、ねぎらい、おもてなしをいたします。

株式会社 若しば企画サービス

〒277-0861　千葉県柏市高田1116-22
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FAX 04-7146-526304-7146-5111（代表）

〒277-0861　千葉県柏市高田1116-22

　

TEL 04-7133-6222

［本部］
　〒277-0825　千葉県柏市布施1022-3

　

TEL 04-7133-8135

https://www.wakashiba.co.jp/

食品製造業

https://www.wakashiba.co.jp/
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創　業
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事業内容

店舗数

取引先

代表取締役社長　佐藤 光

1.食品製造販売・弁当販売・事業用給食販売　2.法事仕出　3.飲食店経営
4.前各号に付帯する一切の業務

岡本硝子株式会社、パウダーテック株式会社、株式会社茨城富士、オリジン電気株式会社

350名（グループ全体パート含む）

1974年（昭和49年）10月

4,800万円

給食事業部（11店舗）

ケータリング事業部（1店舗）

営業案内

柏本店・千葉店・常総店・越谷店・境店・邑楽店・
結城店・真岡店・佐野店・取手店・サンフェスタ店

味彩小見川店



　お客様に「清潔・楽しさ」を提供し、お客様に「満足」していただくことが当社の基本方針
です。企業の繁栄・従業員の夢・希望は、お客様の満足なしでは得ることはできません。
　お客様が何を要求しているのか、お客様に喜んでいただくためには、お客様の立場に立
ち、何を行ったら良いか考え行動していくことが大切だと考えます。

3つの理念を徹底することによりお客様のご支持をいただき、従業員・家族の夢を実現しま

お客様に「清潔、楽しさ、満足」を提供する

経営理念

経営方針（お昼ごはんの楽しみを皆様へ）

特徴（ケータリング事業）

●

●

●

　私たち「若しば」はお客様に支持されて歩んで参りました。
　今後も食の原点に立ち返り「清潔・楽しさ・満足」をお客様に提供し社会に貢献します。会社の
繁栄は、お客様や社員、取引業者様のおかげと感謝を申し上げます。お客様満足を向上させるた
めに、これからは労働環境など従業員満足度の向上も図ってまいります。
　現在の経済は停滞しておりますが、社会・経済も変革期を迎えていると受け止めております。
状況が変われば、新たなニーズも生まれます。新たなチャンスを掴みビジネスにつなげたいと思
います。

ご挨拶

代表取締役社長
佐藤 光

清潔な料理

楽しい料理

お客様の満足

私たちは食品衛生を追求し、清潔な料理の提供を図ります。

私たちは料理の提供方法を重視し、楽しい料理を提供します。

私たちは提供する料理の清潔さ・楽しさを通じて、お客様に奉仕します。

〈 主なご利用シーン SCENE 〉

【　顧客満足主義　】

　定番の洋風・中華ブッフェはもちろん、和食を取り入れたオリエンタルブッフェ、立食パーティーで手に取りやすいフィン
ガーフードやピンチョスメニューなどのケータリングメニューを豊富にとりそろえ、あらゆるシーンに合わせたケータリン
グサービスを提供しております。

創業創立の周年行事、地鎮祭、起工式、上棟式、竣工式、新築、落成記念、会社設立披露、発表展示会、その他パーティー
慰労会、研修会、会議、謝恩会、運動会、ご婚礼、節句、七五三、ご入学、ご卒業、成人祝、お通夜、精進落し、ご法事

サンドウィッチ盛合せ 海老のチリソース 豚の角煮 和風オードブル


